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boisé, avec quelques notes de noisettes grillées.

i) Vi
. o  *Enbouche: /‘ ¥ . i
\' acidulé, avec une petite pointe d’amertume Décowrez hl \SZOI re
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D monte en intensité sur des notes d’agrumes légerement citronnées.” ¥
™ ; Le cafe pure origine GUATEMALA
Un café rare aux aromes fins et fruités pour une longueur en bouche remarquable. en provenance directe de la ferme “

« FINCA €L PLATANILLO ¥

Voici Patrocinio Clementino Miranda, Voila Olga Martina,elle a 54 ans et é enfants.
il a 58 ans et 4 enfants. Depuis 38 ans, Elle récolte le café a la ferme EL Platanillo
il est semeur dans la ferme EL Platanillo. depuis 3 ans.

A et veille a la transplantation des boutures. L_La récolte s'étale de septembre a février.

& Transparence — &higue - valeurs — authenticité
Consommation responsable
Sualité - tragabilité.

. Informez votre consommateur sur votre choix
de donner un sens av calé s-e vous lvi servez...

S N
Décowvrez | histoire
de votre café...
Le café pure origine GUATEMALA

en provenance directe de la ferme

« FINCA €L PLATANILLO »
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FOLLIET: FBLLIET:

T Un QR CODE sur la sous tasse,
amenant votre consommateur
sur une vidéo présentant la finca. Affiche 40 X 60 2 CHEVALETS
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CAFES FOLLIET - 483, RUE DE CHANTABORD - Z.I. DE BISSY - CS 70425 - 73004 CHAMBERY CEDEX
tél: 04 79 62 24 37 - fax : 04 79 62 85 52 - www.cafes-folliet.com
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Les consommateurs sont attirés par les entreprises qui s’engagent a utiliser des ingredients de bonne —l

qualité (80%) et ceuvre pour le respect de I'environnement (62%). ,

'f;ans'Parcnce - i-Hm‘e‘\n - Voleurs = avthenticit+é
Consomma-+ion res-Ponsable

Quali+é - -'I"f‘afabi,i-'l'i.
Cafés FOLLIET, créée en 1880, entreprise familiale francaise, dirigée par la 4éme génération,

Afin de répondre aux exigences de vos consommateurs, nous vous proposons de raconter
une histoire forte a vos consommateurs par la dégustation d'un café chargé d'arémes et de sens.

F 2 Le Ca:é;:;e or-iéine
‘ 6Ua+eM¢Ja en 'Provenance

directe de la fernne
K Finca el Platanlloc 2

Les CAFES FOLLIET ont sélectionné le café issu de la
ferme EL PLATANILLO pour sa conscience sociale et e
son respect de I'’environnement et pour les qualités h;\g» -

gostatves geseqcgied excepﬂon. Bem:r‘é FOLLIET a la ferne en Fovrier 20I9.

Plus P?‘OCHO.- du P‘roéuc-l'eur. =

Al+i+ude de la P,an-l‘a-h'on : entre 1000 et 1450 m
Su'Pchcic : 347 Hectares

Composition du sol :

de type volcanique, entre le volcan Tajumulco and le volcan Tacana. Mexico

Pluviomé+e~ie : de 4000 & 5000 mm par an, dus a l'influence de P e

I'océan pacifique - : /" Hondur
é . 240 uatemala |~ Sewms—

’rim?cra-l'urc. moyenne :24°C. R O 0O g o

Mé+hode de ~écol+e : manuelle en 3 passages. T £ Qe s

Méthode d'extraction des grains de cafés verts : 24 a 26 heures de Quetzatenango® Lake Attin . _ Honduras

City

fermentation, lavage puis séchage en tambour ou au soleil. b~ Knlgua OFrsnes st

Escuintla
|- . e
Varié+é : 100 % arabica O Ly

El Salvador

= _ g

Classifica+ion :Bourbon et Catuai / Cafés lavés. - o

- Cer+ilications : Viille : san Rafael Pie de la Cuesta
‘ Province : San Marcos, Guatemala

En ZOOS, La ferme a obtenu la certification Rain Forest Alliance.

En Z-O”, La ferme est la premiére a cultiver du café a avoir été certifiée

-@%; « climate friendly » (respectueuse du climat).
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o Lerme ¢M’P'Oi¢ Y +ravaillevrs Permanen-l's

e+ IS0 +ravaillevrs saisonniers.

Quinze Lomilles e+ 28 enfants viven+ sur- le +e~ritoire de la 'Plan-\"a-l'o‘on.
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& Platanills

Caolendrie~ des +aches

mensvelles & la Lerme

concentrer I'énergie du caféier et garantir un meilleur
rendement par arbre.Epandage de chaux afin d’assurer

la régulation du PH des sols.

Mai = juin : Fertilisation et semis des caféiers. Réduction des zones d’ombre.

{ La couverture d’'ombrage protége les caféiers du soleil pendant la période séche
at des gelées entre décembre et février.
L'intensité de cet ombrage doit étre adaptée au besoin de la plante.

=¥ Juille+ - ao0+ : Nettoyage des sols, élagage des branches, seconde fertilisation.

Septembre - octobre : Désherbage manuel a la machette et la houe,
W2 troisiéme fertilisation et début de la récolte.

4 Novembre - Décembre : Récolte
..--j Joanvier — Lévier : Récolte

_ —— 28
Nom : Riquelme Leonel Agustin Loarca Pos+e ac+vel : Administrateur
Aae : 52 ans de la plantation El Platanillo

Enlonts: 4 Occupations : aime jouer au

Liev de ~ésidence: Finca El Platanillo,
San Rafael Pie de la Cuesta, San Marcos

Ancienne+é dons la P'amﬁa-ﬁ'on : 34 ans

football, partager des moments
avec sa famille et les tortillas au
mais.

Il n’aime pas aller dans les

grandes villes

« Nous Jirons deux es d'ombraqges pPov- les capéicrs,
en particulier les arbres "Chichicas+illo”
Nous avons réduit 'vtilisation d'engrais ch-'m-‘a'ucs jfacc
3 une qestion intelligente de I'ombrage.
Nous rgcyclons ija'c.mcn-\" l'eav sur "cxplo.‘ ation. »

Propriétaire de la "Finca
El Pla+anillo” Jepm‘s 1977,
Samvel Coto o +ransmis la
| direc+ion de l'cx*Ploi-l-a-#-.‘on ;
| & son Lls, S+varto en 1985
S qui Loit Pcréw‘cr‘
les valevrs de la Plan-l-a-f-.‘on. K

Un terroir volcanic,‘ue, Par-l‘iculiér-emen-/'
Fertile, entre ner ef Mov\+=9ne,




